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Gezellig tafelen met

i WILD j
Wilde duif & wilde eend 
Heeft een sterkere wildsmaak en is zeer compact van structuur. Onze jager fileert voor ons de 
borsten tot panklare filets of de echte koks onder ons kiezen voor een bereiding op het bot, fileren 
daarna zelf en trekken van het karkas en de pootjes een heerlijke bouillon/fond voor de basis van 
uw soep, saus of wildjus.

Wilde duif 	 per stuk 	 3.75
Wilde eend 	 per stuk 	 9.50
Wilde duif en/of wilde eendenfilet	 per 100 gr	 3.50

Fazant
Heeft van nature een wat zachtere smaak en is zeer mager. De borst wordt daarom vaak overlapt 
met vetspek (barderen) om ervoor te zorgen dat het eindresultaat niet te droog wordt. 

Hele fazant 	 per stuk 	 9.50
Fazantfilet (150 gram per stuk)	 per 100 gr 	 2.25

Haas
Heeft een volle specifieke smaak, een zeer verfijnd stukje wild. De rug is het zachtste gedeelte, 
verkrijgbaar op het bot of gefileerd (hazenrugfilet). Uitermate geschikt om te stoven zijn de 
hazenachterbouten. En bent u op zoek naar een uitdaging? Bereid dan een hele haas. Denk er wel 
aan dat de rug een veel kortere gaartijd heeft dan de overige delen. 

Hele haas	 per kilo 	 13.50
Hazenachterbout gevliesd	 per kilo	 15.00
Hazenrug op het bot, gevliesd	 per 500 gr	 12.50
Hazenrugfilet (150 gram per stuk)	 per 100 gr	 3.75
Hazenpeper uit eigen keuken	 per 500 gr	 8.95

Wild zwijn 
Is de voorouder van het varken. Eén groot verschil, het vlees is steviger, magerder en smaakvoller.

Wild zwijn rugfilet/haasjes	 per 100 gr	 2.99
Wild zwijn stoofvlees zonder bot	 per 500 gr	 8.95

Hert & ree
Het ideale stukje wild om mee te beginnen door de neutrale zachte wildsmaak. Een ree is kleiner 
dan een hert, daardoor iets verfijnder en exclusiever. De smaak en structuur van ons hert doet niet 
onder voor ree. 

Hertenbiefstuk van de bout	 per 100 gram	 2.75
(±150 gr per stuk)
Herten filet van de rug	 per 100 gram	 3.75
(variërende gewichten)
Herten stoofvlees zonder bot	 per 500 gram	 8.95
Carpaccio van hert(per 5 porties verpakt)	 per portie 	 4.00
Hele reerug (±2 kilo per stuk)	 per kilo	 35.00

VOOR EEN COMPLEET
ASSORTIMENT:

•  Dagverse kipprodukten  •

•  Kalkoen  •

•  Hollands konijn  •

•  Echt wild “uit de natuur”  •

•  Lamsvlees van de boerderij  •

•  Luxe gevogelte  •

•  Kant & klaar specialiteiten  •

GRAAG TOT ZIENS OP ONZE MARKTEN:
DINSDAG	 CULEMBORG	 08.30 - 12.30
	 ZALTBOMMEL	 08.30 - 12.30

WOENSDAG	 BERLICUM	 08.00 - 12.30
	 DEN BOSCH CENTRUM	 08.30 - 17.00   (JAN, FEB, MRT tot 13.30) 

DONDERDAG	 BERGEN OP ZOOM	 08.00 - 15.00   (in de oneven weken)
	 ZEVENBERGEN	 09.30 - 16.00
	 VERKOOP AAN HUIS	 08.00 - 16.00

VRIJDAG	 KERKDRIEL	  12.00 - 17.00
	 DEN BOSCH MAASPOORT	 08.30 - 15.00
	 BOXTEL	 08.00 - 12.30

ZATERDAG	 DEN BOSCH CENTRUM	 08.30 - 17.00
	 BEST	 08.00 - 13.00
	 ZALTBOMMEL	 09.00 - 17.00	
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De Marktpoelier
Elke dag wordt er vers bij ons ge-

leverd. Ons inpakteam staat klaar om 
dit te bereiden & te verpakken tot 

de meest lekkere produkten van uw 
poelier. Door dit in eigen beheer te 

verzorgen, behouden wij de controle 
over de kwaliteit en versheid. 

Onze verkoopsters presenteren dit 
veelzijdige assortiment op de markt. 
Zij hebben kennis van het produkt,  
geven bereidingstips, laten u wat 
lekkers proeven en leveren u elke 

week weer service met een glimlach.

Door onze liefde en passie voor het 
produkt, is er geen twijfel meer over 

mogelijk dat u thuis gaat genieten 
van uw aankoop op de markt.



KIP ASSORTIMENT 
STANDAARD KIP ASSORTIMENT
KIPFILET	 PER KILO 	 5.95
KIP DIJFILET	 PER KILO 	 5.95
KIPPENPOTEN	 PER KILO 	 2.75
		  3 KILO 	 6.95
DRUMSTICKS	 PER PAK 	 4.00
		  2 PAKKEN 	 7.00 
		  3 PAKKEN	 10.00
BRAADSTICKS	 PER KILO 	 4.50
		  2 KILO 	 8.00
KIPPEN VLEUGELS	 PER KILO 	 2.95
		  3 KILO 	 7.95
BORRELHAP	 PER PAK 	 3.75
	 (is de gekruide hele vleugel)	 2 PAKKEN 	 6.50
BORRELPOOTJES 	 PER PAK 	 4.50
	 (is het gedeelte met 1 botje)	 2 PAKKEN 	 8.00
PLATTE STUKKEN	 PER PAK 	 3.75
	 (is het gedeelte met 2 botjes)	 2 PAKKEN 	 6.50
HELE KIP (POULARDE)	 PER STUK 	 4.50
HELE KIP IN DE BRAADZAK	 PER STUK 	 5.50
BOEREN SOEPKIP	 PER KILO 	 4.75
MAAG/HART/LEVER	 PER KILO 	 3.50
KIPPEN NEKKEN	 PER KILO 	 2.50
BORSTSTUK	 PER KILO 	 4.95

KIPSPECIALITEITEN VAN HET HUIS
GEKRUID KIPGEHAKT	 PER 500 GR 	 2.95
KIP ROERBAK	 PER KILO 	 7.95
SUPER MALSE KIPROLLADE 	 PER STUK 	 5.95
KIPVINKEN MET SPEK	 PER 4 STUKS	 3.95
PROVENÇAALSE DIJFILET LAPJES	 PER 4 STUKS	 3.95
VERSE SATÉ VAN KIPFILET	 9 STOKJES 	 3.25
		  18 STOKJES	 5.75
BOERENSATÉ VAN KIPDIJFILET	 6 SPIEZEN	 5.95
KIP CORDON BLEU 	 PER 2 STUKS	 3.75
KIPSNITZELS IN 4 SMAKEN	 PER 2 STUKS	 2.95
KIPSAUCIJZEN	 PER 3 STUKS	 2.75

Op bestelling maken wij ook een overheerlijke kiprollade met een 

vulling van gekruid kipgehakt, groenten en nootjes voor 12.50

KANT & KLAAR PRODUKTEN
GEGRILDE PIRI PIRI TV-STICKS	 PER KILO	 7.50
GEGRILDE KIPPENPOTEN	 PER STUK	 1.25 / 5 VOOR  5.50
KIP DÖNER KEBAB	 PER 300 GR	 3.00
KIPSHOARMA	 PORTIE	 2.75
HETE KIP (PITTIG)	 PORTIE	 2.75
KIP PANGANG (ZOET)	 PORTIE	 2.75
KIPSATÉREEPJES	 PORTIE	 2.75
KIPREEPJES ZOET-ZUUR	 PER 500 GR	 4.50
KIPREEPJES ORIËNTAALS	 PER 500 GR	 4.50
KIPSATÉSTOKJES MET SAUS	 4 ZAKJES	 6.00
MINI SATÉ SPIESJES	 ± 15 STUKS	 3.95
PIRI PIRI, SATÉ OF KNOFLOOKSAUS	 POTJE  	 1.50 
AMBACHTELIJKE GEHAKTBALLETJES	 PER 333 GR	 5.00 
KIPGEHAKTBALLETJES	 20 STUKS	 2.50 / 50 VOOR 5.00
GEROOKTE VLEUGELS	 PER KILO	 7.50
GEROOKTE KIPFILET	 PER 200 GR	 2.50 
GEROOKTE EENDENFILET	 PER 200 GR	 5.00
KIPLOEMPIA	 PER STUK	 2.00 / 3 VOOR 5.00
KIPRAGOUT	 PER 500 GR	 4.50
KIPPENSOEP	 PER LITER	 3.95 
KIP GRILLWORST	 PER STUK	 2.75
KIPKAASGRILLWORST	 PER STUK	 2.75
KIP HAMBURGER	 4 STUKS	 3.75 / 8 VOOR 7.00
KIP ROOKWORST	 PER STUK	 2.75 (herfst/winter)

KIP BARBECUE WORST	 5 STUKS	 4.50 (lente/zomer)

GROOTMOEDERS HAZENPEPER	 PER 500 GR	 8.95 (herfst/winter)

TAM KONIJN & WILD KONIJN 

Allebei een delicatesse maar totaal niet te vergelijken met elkaar. Wild konijn 
leeft in de vrije natuur, daardoor steviger van structuur en sterker van smaak 
dan tam konijn.

TAMME KONIJNENACHTERBOUTEN	 PER KILO 	 9.95
TAM KONIJN “VAN DE BOER” 	 PER KILO 	 10.95
WILD KONIJN “VAN DE JAGER”	 PER KILO 	 9.95

LUXE GEVOGELTE
SCHARRELKIP “LABEL ROUGE”	 PER KILO 	 8.95
SCHARRELPOOT “LABEL ROUGE”	 PAK 450 GR	 4.95
SCHARRELFILET “LABEL ROUGE”	 PAK 350 GR	 7.00
PARELHOEN – PINTADE	 PER KILO 	 8.95
PARELHOENPOOTJES	 PER KILO 	 11.00
PIEPKUIKENS - POUSSIN	 PER KILO	 8.95
MAÏS PIEPKUIKEN - COQUELETTE	 PER KILO 	 8.95
KWARTELS	 PER 3 STUKS 	 6.95
TAMME EENDENBORSTFILET CANETTE	 PER 400 GR 	 8.00
TAMME EENDENBOUT CANETTE 	 PER 400 GR	 4.00
GEKONFIJTE EENDENBOUT	 PER STUK 	 3.95
GEKONFIJTE EENDENBOUT	 PAK VAN 4 	 15.00
GANZENVET/EENDENVET	 PER BLIK	 6.50
TAMME PEKINGEEND ± 2 KILO	 PER KILO 	 6.50
HELE TAMME GANS VAN ± 4 KILO	 PER KILO 	 9.95

LAMSVLEES VAN DE BOERDERIJ
LAMSBOUT MET BOT (±1.5 KILO PER STUK)	 PER KILO 	 14.00
LAMSBOUTSCHIJVEN (VERPAKT PER 2 STUKS)	 PER KILO 	 17.50
LAMSKOTELETTEN (VERPAKT PER 10 STUKS)	 PER KILO 	 17.00
STOOFVLEES/POULET  (VERPAKT PER 500 GR)      	 PER KILO 	 17.90
LAMSFILET HAASJES  (VERPAKT PER 600 GR)	 PER KILO 	 27.50
LAMS FRENCHED RACKS (VERPAKT PER 2 RACKS)	 PER KILO 	 29.95

WIJ SELECTEREN ONS LAMSVLEES OP ZO 

MAGER & SMAAKVOL MOGELIJK.

KALKOEN 
KALKOENDRUMSTICKS	 PER KILO 	 5.50
KALKOENDIJEN	 PER KILO 	 6.50	
KALKOENROLLADE (OP BESTELLING)	 PER KILO 	 9.50
KALKOENFILET	 PER KILO 	 9.50

HELE KALKOEN MET DE FEESTDAGEN
Uw hele kalkoen kunt u bestellen in diverse gewichten:
Baby kalkoen van 2 – 2.5 kilo / 2.5 – 3 kilo / 3 – 3.5 kilo / 3.5 – 4 kilo 
Grote kalkoenen van 4-5 kilo / 5-6 kilo / 6-7 kilo / 7-8 kilo / 8-10 kilo

Desgewenst maken wij op bestelling een gevulde hele kalkoen met een 

heerlijk mengsel van gekruid kipgehakt, groenten & noten, overlapt met 

spek.

Een krachtige bouillon is de basis voor onze kant en klare kipra-
gout. Wij streven naar een zo goed mogelijk product zonder niet 
al te veel toevoegingen. Puur natuur! De bouillon wordt dan ook 
getrokken van onze echte boeren soepkippen. Uiteindelijk vullen 
we de ragout aan met lekkere champignons en dit resulteert dan in 
pure verwennerij om de vingers bij af te likken. 

Het enige dat u hoeft te doen is verwarmen in een pannetje op laag 
vuur en serveren op een pasteitje, toast, of vers afgebakken stok-
brood. Een beetje van u zelf en een beetje van de Marktpoelier.

Tip van onze chefkok

Goed gevulde
kipragout
500 gr	 4.50

Met trots presenteren wij onze kant en klare hazenpeper uit eigen 
keuken. Dit jaar nog rijkelijker gevuld met de allerbeste kwaliteit 
haas die uren heeft staan te pruttelen in een voortreffelijke marina-
de met champignons, winterwortel, spekjes, uien en zilveruitjes. Dit 
culinaire hoogstandje wordt op het laatst gebonden met peperkoek 
om de karakteristieke smaak van grootmoeder te evenaren.

Het enige dat u hoeft te doen is verwarmen in een pannetje op laag 
vuur en serveren met aardappelpuree en traditioneel getrouw met 
rode kool.

Tip van onze chefkok

Grootmoeders
Hazenpeper
500 gr	 8,95


